
Pizza 
d’Or

Pizza Flora

113, RUE CAMBRONNE 75015 PARIS
TÉL : 01 42 73 09 90

WWW.PIZZA-FLORA.FR

OUVERT TOUS LES JOURS

MÉRITE D’ACTION GASTRONOMIQUE 
ET TOURISTIQUE DÉCERNÉ PAR LE 

COMITÉ INTERNATIONAL D’ACTION 
GASTRONOMIQUE ET TOURISTIQUE

la carte des vins

 Vins italiens 75cl 37cl

ROUGE MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOP BIO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24,00 
 CENT’ARE NERO D’AVOLA SICILIA IGT  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24,00
 VALPOLICELLA CLASSICO DOC   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24,00 16,00
 MARU NEGROAMARO IGT  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28,00
 CHIANTI CLASSICO DOCG  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30,00 18,00
 GUARDASTELLE CÉPAGE NEBBIOLO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 36,00

ROSÉ BARDOLINO CHIARETTO DOC  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,00 16,00
 PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE IGT  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24,00 
 KREOS SALENTO IGT  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28,00

BLANC ORVIETTO CLASSICO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24,00 16,00
 GRILLO TERRE SICILIANE IGT   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,00 

 Vins pétillants 75cl 37cl

ROUGE LAMBRUSCO SECCO DOC  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20,00
BLANC PROSECCO DOC   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28,00

 Vins Français 75cl 37cl

ROUGE CÔTES DU RHÔNE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00 14,00
 BORDEAUX SUPÉRIEUR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00 14,00
 SAINT-EMILION  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28,00 18,00

ROSÉ CÔTES DE PROVENCE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20,00 14,00

 Vins Italiens en Pichet 50cl 25cl

 ROUGE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,00 5,00
 ROSÉ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,00 5,00
 BLANC SEC   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,00 5,00

Vins au verre (14cl)

 VERRE DE VIN ITALIEN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
 VERRE DE VIN (SÉLECTION MAISON)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,00

Vins du Mois

EAUX MINÉRALES ½ L (gazeuse ou plate)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
EAUX MINÉRALES 1L (gazeuse ou plate)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
BIÈRE 33cl (heineken, carlsberg, 1664) ou BIÈRE ITALIENNE  . 5,00
BIÈRE PRESSION 25cl  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,00            50cl  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,00
COCA COLA 33cl, ORANGINA 25cl  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4,00
JUS DE FRUIT 25cl   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,50

CONTENANCE DE LA VERRERIE : Alcools 4cl – Apéritifs 5cl – Anis 2cl – Whisky 4cl
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

CAFÉ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,00
CAPPUCCINO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4,00
INFUSIONS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4,00
IRISH COFFEE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,00
ITALIAN COFFEE (avec grappa)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,00

boissons caféteria

DIGESTIFS 6.00 €

Depuis 1977

menu bambino   12.00 € 
• SIROP AU CHOIX ou JUS DE FRUIT

• PIZZA MARGUERITE ou MARGUERITE JAMBON ou PÂTES AU BEURRE AVEC JAMBON ou BOLOGNAISE
• MOUSSE AU CHOCOLAT ou 1 BOULE DE GLACE AU CHOIX

GRAPPA, SAMBUCA, AMARETTO, FERNET BRANCA, COGNAC, ARMAGNAC, GRAND MARNIER, GIN, VODKA, MA-
RIE BRIZARD, COINTREAU, GET 27, CALVADOS, ALCOOLS BLANCS ( poire, mirabelle, framboise, prune )

CHAMPAGNE  75cl   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .45,00

ROUGE ROSÉ



SPAGHETTI BASILIC   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00
(huile d’olive, ail et basilic frais)
SPAGHETTI NAPOLITAINE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00
SPAGHETTI OU PENNE BOLOGNAISE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00
LINGUINI FRUITS DE MER   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
LINGUINI « LA SCALA » SOUFFLÉ EN PAPILLOTE   .  .  .  .  . 20,00
(fruits de mer, gambas, coquilles St. Jacques, sauce tomate)
LINGUINI SPINACI E ST DANIELE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(sauce tomate, lardons, ail, épinards, oignons, jambon San Daniele)
LINGUINI ALLE VONGOLE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(palourdes, ail, huile d’olive, vin blanc)
LINGUINI « MARE ET MONTI »   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20,00
(sauce tomate, palourdes, moules, gambas, ail, huile d’olive, vin blanc)

LINGUINI AL TONNO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(sauce tomate, oignons, basilic, ail, piment, thon)
FARFALLE AU SAUMON    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(flambé à la vodka, sauce tomate et basilic frais)
FARFALLE AL PESTO GENOVESE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(sauce tomate, pistou)
RAVIOLI BOLOGNAISE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00
RAVIOLI À LA CRÈME DE TRUFFE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00

TAGLIATELLES CARBONARA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00
(crème fraîche, lardons, oeuf)
TAGLIATELLES FLORA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00
(crème fraîche, champignons, jambon)
TAGLIATELLES DE LA NONNA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(sauce tomate, ail, basilic, piment, salami, grana)
TAGLIATELLES AU SAUMON   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(crème fraîche et basilic frais)
TAGLIATELLES AUX CÈPES ET FOIE GRAS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(crème fraîche, cèpes, foie gras)
TAGLIATELLES ROMÉO ET JULIETTE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(crème fraîche, gorgonzola, jambon San Daniele, noix)
PENNE QUATTRO FORMAGGI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
LASAGNE AL FORNO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00
LASAGNE AUX LÉGUMES FRAIS   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
PENNE ALLA SICILIANA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(tomates fraîches, aubergines, mozzarella)
PENNE ALL’ AMATRICIANA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(tomates fraîches, oignons, lardons)
PENNE ALL’ ARRABIATA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,00
(tomates fraîches, ail, piment, basilic)
PENNE VÉGÉTARIENNE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
(sauce tomate, ail, aubergines, courgettes, poivrons, champignons)

VODKA ORANGE OU CAMPARI ORANGE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
MARTINI GIN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
TEQUILLA SUNRISE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
(tequilla, jus d’orange, grenadine)
PLANTEUR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
(rhum blanc, ananas, orange, grenadine)
MALIBUSSIMO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
(malibu, orange, ananas, fraise, curaçao bleu)
COKTAIL FLORA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,00
COCKTAIL AMOUR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,00
(champagne, cognac, cointreau, jus d’orange, grenadine)
GIN TONIC   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,00

APÉROL SPRITZ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,00
(apérol, prosecco, eau gazeuse)
MOJITO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,00
(rhum blanc, citron vert, sucre de canne, menthe fraîche, eau gazeuse)
BRONX  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,00
(gin, martini, jus d’orange)

Pizzas Pizza d’OrPizza d’Or

APÉRITIFS ITALIENS (marsala aux œufs ou amandes)   .  .  .  .  .  .  . 4,00
MARTINI (rouge, blanc) ou PORTO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4,00
AMERICANO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,00
RICARD – PASTIS   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4,00
CAMPARI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,00

KIR VIN BLANC (mûre ou cassis)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4,00
COUPE DE CHAMPAGNE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,00
KIR ROYAL  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,00
SCOTCH WHISKY OU BOURBON  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
WHISKY JACK DANIEL’S OU CHIVAS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,00

ESCALOPE MILANAISE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
(escalope de veau panné, spaghetti à la tomate)
ESCALOPE BOLOGNAISE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00
(escalope de veau, jambon, mozzarella gratinée)
ESCALOPE ALLA MARSALA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(escalope de veau, crème fraîche, champignons, vin Marsala)
ESCALOPE FLORA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00
(escalope de veau, crème fraîche, champignons, poivrons, gorgonzola)
ESCALOPE FIORENTINA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00
(escalope de veau, jambon, tomates fraîches, mozzarella, épinards)
ESCALOPE ALLA PIZZAÏOLA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(escalope de veau, tomates, ail, anchois, olives)

ESCALOPE SICILIENNE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
(escalope de veau, beurre, tomates fraîches, câpres, basilic)
ESCALOPE AU GORGONZOLA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
BOCONCCINI ALLA ROMANA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00
(escalope de veau, jambon San Daniele, crème fraîche, mozzarella)
PICCATA ALL’ LIMONE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(escalope de veau, crème fraîche, citron)
SALTIMBOCA ALLA ROMANA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00
(escalope de veau, crème fraîche, champignons, petits pois, coppa)
OSSO BUCCO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00

ENTRECÔTE GRILLÉE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
PAVÉ GRILLÉ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
PAVÉ AU GORGONZOLA ou POIVRE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00

ENTRECÔTE AU GORGONZOLA ou POIVRE  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00
FILET DE BŒUF GRILLÉ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20,00
FILET DE BŒUF AU GORGONZOLA ou POIVRE   .  .  .  .  .  . 22,00

SPAGHETTI, RIZ, FRITES, HARICOTS VERTS, POMMES SAUTÉES, SALADE OU TAGLIATELLES

CALAMARI ALLA NAPOLETANA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
CALAMARI FRITTI E RUCOLA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
SCAMPI FRITTI E RUCOLA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
FRITO MISTO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
GAMBAS GRILLÉES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00
GAMBAS À LA PROVENÇALE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20,00
COQUILLES ST .JACQUES À LA PROVENÇALE  .  .  .  .  .  .  .  . 20,00
COQUILLES ST .JACQUES À LA CRÈME ET CHAMPIGNONS  .  . 20,00
SCAMPI À LA DIABLE GARNI TAGLIATELLES  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(vin blanc, tomates fraîches, piment, basilic)
GAMBAS À LA CALABRAISE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,00
(sauce tomate, ail, basilic, câpres, olives, piment)

GAMBAS AU SAN DANIELE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25,00
(crème fraîche, gorgonzola, jambon San Daniele)
CALAMARI ET SCAMPI À LA PROVENÇALE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(tagliatelles pimentées en garniture)
FILET DE DAURADE AUX CÈPES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20,00
(crème fraîche, riz en garniture)
FILET DE DAURADE À L’ACQUA PAZZA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30,00
(filet, vongole, coquilles st jacques, gambas, ail, huile d’olive,
 basilic, vin blanc, linguini en garniture)
FILET DE SAUMON À LA SICILIENNE
GARNI TAGLIATELLES   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00

ANTIPASTI MISTI   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00
(assortiment de légumes grillés à l’italienne)
TOMATES MOZZARELLA DI BUFALA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00
SALADE AU CHÈVRE CHAUD   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00
AVOCAT AUX CREVETTES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00
BRUSCHETTA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00
ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ ou FOIE GRAS  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00
MELON AU SAN DANIELE (en saison)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00

MELON AU PORTO OU MARSALA (en saison)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00
BURRATA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(fromage italien au cœur crèmeux, roquette, courgettes grillées,
huile d’olive, tomates, basilic)
MELANZANE ALLA PARMIGIANA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(gratin d’aubergines, mozzarella, tomates fraîches, parmesan)
BRESAOLA CON RUCOLA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(salade roquette, bresaola, huile d’olive, citron, grana)

SALADE VERTE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4,50
SALADE MIXTE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,00
(salade verte, tomates, concombre, olives)
SALADE CÉSAR À L’ITALIENNE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
(salade, tomates, œuf dur, jambon San Daniele, gorgonzola, noix)
SALADE ITALIENNE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
(salade, poivrons rouges, mozzarella, artichauts d’Italie, 
jambon San Daniele, tomates mi-sèches) 
SALADE FLORA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(salade, légumes grillés à l’italienne, œuf dur, mozzarella Di Buffala)
SALADE TRI-COULEURS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(salade, avocat vinaigrette, mozzarella Di Buffala, œuf dur, tomates sur toasts)

SALADE AMALFI   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(salade, tomates, jambon, cœur de palmier, cœur d’artichauts, poivrons, œuf)
SALADE PIEMONTAISE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(salade, tomates, champignons frais, œuf dur, jambon San Daniele, pommes sautées)

SALADE ESTIVALE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(salade verte, haricots verts, tomate, olives, thon, œuf dur, câpres, oignons)

SALADE OCÉANE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
(salade, tomates, avocats cocktail de crevettes, saumon fumé)
SALADE GRECQUE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(salade, tomates, poivrons, concombres, olives, fromage feta)
SALADE POULET  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
(salade, tomates, œuf dur, maîs, blanc de poulet, chèvre chaud sur toasts)

FANTASMES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
(pamplemousse, ananas, grenadine, schweppes)
FOLIE DOUCE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
(orange, ananas, pamplemousse, grenadine, curaçao bleu)

Apéritifs pâtes

Le veau à l’italienne

le bœuf

tous nos plats sont garnis

les poissons

entrées

charcuterie carpaccio

SALADES

cocktails

cocktails sans alcool

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS  -  TOUT SUPPLÉMENT : 1€ OU 2€

JAMBON SAN DANIELE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
CHARCUTERIE ITALIENNE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00

CARPACCIO FLORA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(avec son petit ramequin de ravioli frais ou frites ou salade)

Le Chef 

vous propose
Plat du jour

MARGUERITE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,50
(tomate, mozzarella)
NAPOLITAINE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00
(tomates, mozzarella, anchois, câpres)
REINE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00
(tomates, champignons, jambon, mozzarella)
QUATRE SAISONS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(tomates, mozzarella, champignons, jambon, artichauts, olives)
GENOVA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(crème fraîche, mozzarella, oignons, poitrine fumée, œuf)
UMBERTO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00
(tomates, mozzarella, viande hachée, œuf)
QUATRO FORMAGGI   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
SPÉCIAL AUDE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(tomates, mozzarella, jambon, chèvre, œuf)
SPÉCIAL WENDY   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(tomates, champignons, jambon, mozzarella, aubergines, œuf)
SPÉCIAL CRISTIANO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00 
(tomates, jambon, mozzarella, fromage ricotta, œuf)
CARNEVALE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(tomates, mozzarella, gorgonzola, viande hachée, œuf)
LA SALAMI   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(tomates, mozzarella, poivrons, salami)
LA ROQUETTE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(tomates, mozzarella, chèvre, champignons, aubergines, roquette)
SAN CARLO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(tomates, mozzarella, jambon, gorgonzola)
AMALFI   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
(crème fraîche, mozzarella, gorgonzola, parmesan, jambon San Daniele)

PIZZA AU SAUMON   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
(tomates, mozzarella, champignons, saumon fumé, crème fraîche)
FLORA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(tomates, mozzarella, olives, câpres, artichauts, thon,
 champignons, œuf)
LA SAN DANIELE    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(tomates, mozzarella, champignons, jambon San Daniele, roquette)
CALZONE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00
(tomates, mozzarella, œuf, jambon)
CAPRINA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(crème fraîche, mozzarella, chèvre, miel)
L’ORIENTALE    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(tomates, merguez, œuf, poivron, mozzarella)
LA VÉGÉTARIENNE    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
(tomates, mozzarella, poivron, aubergine, artichaut, courgette, 
 champignons, oignon, tomate fraîche)
CAMPIONE    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
(tomates, mozzarella, champignons, viande hachée, 
 oignons, chèvre, œuf)
VESUVIO    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(tomates, mozzarella, jambon, chorizo, œuf)
PEPERONI    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(tomates, mozzarella, peperoni, olives, poivron, œuf)
ROYALE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
(tomates, mozzarella, salami, peperoni et jambon San Daniele)
CAPRICCIOSA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
(tomate, mozzarella, champignons, merguez, chorizo)
TARTUFATA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
(crème fraîche, crème de truffe, champignons, mozzarella, roquette, grana)


